N'hésitez pas a nous faire part de vos allergies alimentaires.
Votre sécurité et votre satisfaction sont nos priorités.
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ENTREES «Préparez le décollage »

Velouté du moment

Salade de chévre chaud
Croute forestiére ou raclette
Crolte aux morilles

Petite salade verte/mélée

10.-
17.- /28.-
13.- /23.-

16,90.- /28.—-

8.-10.-

PLATS «Croisiére a haute altitude »

Fondue chinoise a gogo

Petite salade mélée, dés de baeuf(CH) 100g,
dés de poulet 100g (I/CH), frites, sauces
tartare, a I'ail, cocktail, piquante

Filets de perches meuniéeres
Facon du chef, frites, legumes, sauce tartare

Crevettes exotiques

Riz parfumé, sauce lait de coco Iégérement
relevée et coriandre fraiche (sans lactose)

Pieéce de boeuf (CH) 200g

Fin de cuisson au four, beurre aux herbes,
pommes roésti, env 15min d'attente

Agneau de 7h

Mijoter dans sa sauce de confiture d'abricot,
miel, romarin, moutarde a I'ancienne,
pommes rosti

41,90.-

34,90.-

34.-

38.-

40,90.-

PATES (Penne ou Spaghetti)

Bolognaise
100% boeuf (CH)

Carbonara
Porc (CH)

Forestiére
Morilles

22.-

23.-

21.-
28.-

VENUE AU RESTAQ

DE L’AERODROME

\nstallez- -vous, le voyage gustatif va °°mmencer

MENU CHASSE

Du 23 septembre au 2 novembre

SN

ENTREES

Velouté de courge

Marrons au beurre et minis dés de foie
de cerf sauté

Chanterelles sautées
Sauce créme et roquette
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PLATS

Médaillon de chevreuil

Sauce brune au porto, spdtzles sautés au
beurre, chou rouge et péche a la confiture
d‘airelles

Civet de cerf aux champignons
Pommes de terres grendailles et courges
réties

Entrecéte de sanglier

Sauce au beurre d’herbes, écrasé de courge
et pommes de terres, choux de Bruxelles aux
oignons et marrons caramélisés

Assiette végétarienne de légumes
de la chasse

Spdtzles, chou rouge, péche a la confiture
d’agirelles, courge réti, choux de Bruxelles
aux oignons et marrons caramélisés

54,70.-
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DESSERT

Poire pochée
Au vin rouge et aux épices,
sauce chocolat

Vermicelles de marrons

9,50.-
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NOS BURGERS

Aréoburger

Steak haché de beeuf 150g (CH),cheddar,
sauce tartare, tomates confites, rondelles
d’oigons rouges frais, salade de roquette

Le Pilatus

Tenders maison, tomates confites, cheddar,
sauce tartare, rondelles d'oignons rouges
frais, salade de roquette

Burger Raclette

Raclette-fumée, steak hachée 100% boeuf
(CH), sauce tartare, tomates confites,
salade de roquette, rondelles d'oignons
rouges

Butterdrome

Butternut réti, chévre frais pané aux graines
de sésame et miel, rondelles d’oignons
rouges frais, pesto de roquette, salade de
roquette

Simple 24.-
Double 28.-

25.-

27.-

25.-

POUR LES ENFANTS

Tenders maison avec frites

Pates (penne ou Spaghetti)
Bolognaise/ Forestiére/ Carbonara

Pates aux morilles

Filets de perches meuniéres
Frites, sauce tartare et legumes

Crevette exotiques
Riz parfumé, sauce au lait de coco,
coriandre fraiche (sans lactose)

16.-
14.-

16.-
16.-

16.-

Pour un atterrissage en douceur, veuillez demander
les desserts du moment au personnel de bord
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